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Ders Bilgileri

TEMEL MUTFAK BILGISI

Kodu Dénemi Teori | Uygulama |Ulusal Kredisi AKTS Kredisi
Saat / Hafta

ASC115 Giiz 2 E 2 2

On Kosulu Olan Ders( ler) Yok

Dili Tlrkce

Tara Zorunlu

Seviyesi On Lisans

Ogretim Elemani( lari)

Ogr. Gor. Onur Cevdet ALTUN

Ogretim Sistemi Yiiz Yiize
Onerilen Hususlar Yok
Staj Durumu Yok

Amaci

Bu dersle, mutfagin bolimlerini planlamak, mutfak bolimlerini tanimak, mutfak yonetimini, mutfak
icerisindeki ekipmanlari, mutfakta kullanilan temel Urlnleri 6gretebilmek amaclanmaktadir.

icerigi

Mutfak bélimleri, mutfak ekipmanlari, mutfak galisanlar, mutfakta kullanilan temel Grinleri
kapsamakatadir.

Dersin Ogrenim Ciktilari

Ogrenim Ciktilan

Mutfak planinin dnemini agiklar

Mutfagin konumu ve fiziksel yapisini agiklar.

Mutfakta kullanilan ekipmanlarinin bilingli kullanimina yoénelik teknikleri uygulayabilecektir.

Mutfakta kullanilan temel Grlnleri ve kullanum alanlarini aciklar
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Mutfaklarda pisirme bdlimuni agiklarlar.

Haftalik Ayrintili Ders icerigi

Konular Ogretim Yéntem ve Teknikleri

1 [Temel glvenlik kurallari

Tartisma, soru cevap ve sozel
anlatim,érnek olay

2 | Mutfagin Fiziki Ozellikleri Ana Mutfak/Sicak Mutfak Uretim Alani Planlama Sebze Hazirlk Tartisma, soru cevap ve sozel

BoIUmUnu Planlama

anlatim,érnek olay

3 [ Mutfagin bolimleri

Tartisma, soru cevap ve sozel
anlatim,érnek olay

4 | Mutfagin béliimlerinin ortak calisma prensipleri Tartisma, soru cevap ve sozel

anlatim,érnek olay

5 | Mutfak calisanlari ve gorevleri

Tartisma, soru cevap ve sozel
anlatim,érnek olay

6 | Mutfakta kullanilan ekipmanlar

Tartisma, soru cevap ve sozel
anlatim,érnek olay

7 |Mutfak gereclerinin bakim ve temizligi Tartisma, soru cevap ve sozel

anlatim,érnek olay

8 |Ara sinav

Sorular ve cevaplar




9 [Mutfakta kuralliilerleme prensibi Tartisma, soru cevap ve sozel
anlatim,érnek olay

10| Et, Yumurta, Deniz Uriinleri Kuru Baklagiller Tartisma, soru cevap ve sozel
anlatim,érnek olay

11| Yagh Tohumlar Sat Ve Turevleri Tahillar Sebze ve Meyveler Yaglar ve Sekerler Tartisma, soru cevap ve sozel
anlatim,érnek olay

12 | Mutfakta Kullanilan depolar ve depolama yéntemleri Tartisma, soru cevap ve sozel
anlatim,érnek olay

13| Genel Hazirlik Calismalari Tartisma, soru cevap ve sozel
anlatim,érnek olay

14| Genel Hazirlik Calismalari Tartisma, soru cevap ve sozel
anlatim,érnek olay

15

16| Son Sinav Sorular ve cevaplar

Resources

# Malzeme / Kaynak Adi Kaynak Referans / Onerilen
Hakkinda Bilgi Kaynak

1 | Otel isletmelerinde Mutfak Y énetimi, Prof. Dr. Ahmet Aktas, Yrd. Doc. Dr. Bahattin Ozdemir,

Detay Yayincilk, Ankara, 2007
2 | Mutfak Teknolojisi, Cemal Turkan, Cemal Turkan Yayinlari, 2010
Ol¢me ve Degerlendirme Sistemi
# Agirhik Calisma Turu Calisma Adi
%40 Ara Sinav Ara Sinav
2 %60 Son Sinav Son Sinav
Dersin Ogrenim Ciktilari ve Program Yeterlilikleriile lliskileri

# Ogrenim Ciktilan Program Ciktilari | Olcme ve Degerlendirme

1 | Mutfak planinin 6nemini agiklar 2,12 1,2

2 [Mutfagin konumu ve fiziksel yapisini agiklar. 2,11 1,2

3 | Mutfakta kullanilan ekipmanlarinin bilingli kullanimina yonelik teknikleri uygulayabilecektir. |3,11,12 1,2

4 | Mutfakta kullanilan temel Urlnleri ve kullanum alanlarini aciklar 5,8 1.2

5 | Mutfaklarda pisirme bolimuni agiklarlar. 2,12 1,2

Not: Olcme ve Dederlendirme siitununda belirtilen sayilar, bir istte bulunan Olcme ve Dederlerndirme Sistemi baslikli tabloda belirtilen
calismalari isaret etmektedir.

is Yiikii Detaylari
# Etkinlik Adet Siire is Yuki
(Saat)

1 |Ders Suresi 14 2 28
2 | Sinif Disi Ders Siiresi (On calsma, pekistirme) 14 2 28
3 |Sunum ve Seminer Hazirlama 0 0 0
4 |internette tarama, kiitiiphane ve arsiv calismasi 0 0 0
5 [Belge/Bilgi listeleri olusturma 0 0 0
6 |Atdlye 0 0 0
7 |Ara Sinav icin Hazirlik 1 1 1
8 [Ara Sinav 1 1 1




Kisa Sinav

10

Odev

11

Ara Proje

12

Ara Uygulama

13

Son Proje

14

Son Uygulama

15

Son Sinav icin Hazirhk

16

Son Sinav
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