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Ders Bilgileri

HAZIR YEMEKCILIK VE SERVIiS HIZMETLERI

Kodu Dénemi Teori | Uygulama |Ulusal Kredisi AKTS Kredisi
Saat / Hafta

ASC128 Bahar 2 E 2

On Kosulu Olan Ders( ler)

Dili Tlrkce

Tara Zorunlu

Seviyesi On Lisans

Ogretim Elemani( lari)

Ogr. Gor. Ugurcan METIN

Ogretim Sistemi Yiiz Yiize
Onerilen Hususlar
Staj Durumu Yok

Amaci

Bu dersin amaci Hazir yemekgilik ve servis hizmetlerinin asamalarini aktarmaktir.

icerigi

Yiyecek- icecek isletmelerinde Y &netim, Menii planlamasi, Satin alma siireci, Servis, Bar ve ickiler, Yiyecek
icecek Maliyet Kontrolii

Dersin Ogrenim Ciktilari

Ogrenim Ciktilan

hazir yemekgilikte kullanilan pisirim tekniklerinin 6grenilmesini saglar

servis gesitlerinin 6greniimesini saglar

Hazir yemekcilikte yapilacak hatalari onler
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mendlerin dogru hazirlanmasi

Haftalik Ayrintili Ders icerigi

Konular Ogretim Yéntem ve Teknikleri

Yiyecek isletmelerinde bulunmasi gerekenler

Yiyecek icecek isletmelerinde yénetim

Hazir yemekgilik

Satin alma

Uretim siireci

servis

Bar ve ickiler

Ara sinav
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alkollti ickiler
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Alkolsuz igkiler Servis cesitleri

11| menl

12 [ MenU gelistirme

13| menl muhendisligi

14 [ menu gesitleri




15

16|Son Sinav
Resources
# Malzeme / Kaynak Adi Kaynak Hakkinda Bilgi Referans / Onerilen Kaynak
1
Ol¢cme ve Degerlendirme Sistemi

# Agirhk Calisma Turu Calisma Adi

%40 Ara Sinav Ara Sinav
2 %60 Son Sinav Son Sinav

Dersin Ogrenim Ciktilari ve Program Yeterlilikleriile lliskileri

# Ogrenim Ciktilan Program Ciktilari Olcme ve Degerlendirme
1 [ hazir yemekgilikte kullanilan pisirim tekniklerinin 6grenilmesini saglar
2 | servis gesitlerinin 6greniimesini saglar
3 | Hazir yemekcilikte yapilacak hatalari 6nler
4 | menulerin dogru hazirlanmasi

Not: Olcme ve Dederlendirme stitununda belirtilen sayilar, bir tistte bulunan Olcme ve Dederlerndirme Sistemi baslikli tabloda belirtilen
calismalari isaret etmektedir.

Is Yiikii Detaylari

3

Etkinlik

Adet

Siure
(Saat)

is Yiki

Ders Suresi

14

28

Sinif Disi Ders Siresi (On calisma, pekistirme)
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Sunum ve Seminer Hazirlama

internette tarama, kitiiphane ve arsiv calsmasi

Belge/Bilgi listeleri olusturma

Atolye

Ara Sinav icin Hazirlk

Ara Sinav
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Kisa Sinav
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Odev

11

Ara Proje

12

Ara Uygulama

13

Son Proje

14

Son Uygulama

15

Son Sinav igin Hazirhk

16

Son Sinav

H|lrr|]O|l]O|O|lO|O|O|r|]O|]O|O|O|O

NI N|]O|]O|O|O|O|O|N|J]O|]O|O|O|O|N|N

NI N|]O|]O|]O|O|O|O|N|J]O|]O|O|O|O

()]
N




	TOROS ÜNİVERSİTESİ
	Meslek Yüksekokulu Aşçılık


