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Meslek Yuksekokulu

Ascilik

Ders Bilgileri

GIDAMEVZUATI VE KALITE YONETIMI

Kodu Doénemi Teori | Uygulama |Ulusal Kredisi AKTS Kredisi
Saat / Hafta
ASC126 Bahar 2 | 0 2

On Kosulu Olan Ders( ler)

Dili Tlrkce

Tara Zorunlu

Seviyesi On Lisans

Ogretim Elemani( lari) Ogr. Gor. Betiil Yapici Nane
Ogretim Sistemi Yiiz Yiize

Onerilen Hususlar

Staj Durumu Yok

Amaci Gida mevzuati ve kalite yonetimi ile ilgili gereken bilgilerin 6grenilmesini amaglar.

icerigi Gida Guvenligi Kavrami, Turk Gida Mevzuati ve Denetimi, Gida Kalite Kavrami, Ulusal ve Uluslararasi Gida
Standratlari ve Kontrol Kriterleri, Gida Kaynakl Hastaliklar ve Gida Glvenliginde Riskler, Gida Glvenligi
Y 6netim Sistemleri konularini bilir.

Dersin Ogrenim Ciktilari

# Ogrenim Ciktilan

1 [ Gida kontrolliniin ve mevzuatinin dnemini kavrar.

2 [Kalite kavramini 6grenir ve gidalarin kalite 6gelerini agiklayabilir.

3 [ Gidalarda meydana gelen mikrobiyolojik, kimyasal ve fiziksel tehlikeleri 6grenir.

4 | Gidalarla ilgili yasal diizenlemeleri ve uygulamalari 6grenir.

5 | ehlike analizi yapar ve kritik kontrol noktalarini belirleyebilir.

Haftalik Ayrintili Ders icerigi

# Konular Ogretim Yéntem ve Teknikleri
1 | Gida Guvenligi Kavramive Gida Mevzuatina Giris Anlatim, tartisma, sunum
2 |Codex Alimentarius, Diinya, AB Ulkeleri ile Turkiye'de Gida Giivenligi Anlatim, tartisma, sunum
3 | Turkiyede Gida Kodeksi ve Gida Kontroll Anlatim, tartisma, sunum
4 | Ulusal ve Uluslararasi Gida Standartlari ve Kontrol Kriterleri Anlatim, tartisma, sunum
5 |Kalite Kavrami ve Gidalarin Kalite Ogeleri Anlatim, tartisma, sunum
6 |Kalite Kavrami ve Gidalarin Kalite Ogeleri Anlatim, tartisma, sunum
7 | Gida Maddeleri ve Mikroorganizma iliskisi Anlatim, tartisma, sunum
8 [Ara sinav Yazil sinav

9 [Gida Glvenligi Yonetim Sistemleri (ISO Kalite Yonetim Sistemi Standartlar) Anlatim, tartisma, sunum
10| Gida Guvenligi Yonetim Sistemleri (HACCP Sistemi) Anlatim, tartisma, sunum
11| Baz Gidalarin Uretiminde HACCP Uygulamalari Anlatim, tartisma, sunum
12 | Gida Kaynakl Hastaliklar ve Gida Guvenliginde Riskler Anlatim, tartisma, sunum
13| Gida Kaynakli Hastallklar ve Gida Glvenliginde Riskler Anlatim, tartisma, sunum




14| Gida Kontrol Orglitleri ve Gida Glivenligindeki Rolleri Anlatim, tartisma, sunum
15| Genel tekrar Anlatim, tartisma, sunum
16|Son Sinav Yazil sinav
Resources
# Malzeme / Kaynak Adi Kaynak Referans / Onerilen
Hakkinda Bilgi Kaynak
1 [ Gida Guvenligi ve Gida mevzuati, Prof. Dr. Nevzat Artik, Prof. Dr. Nevin Sanler, Yrd. Dog.
Dr. Aybuke Ceyhun Sezgin
2 | Gida isletmelerinde HACCP Uygulamalari ve Denetimi, Prof. Dr. Artemis Karaali
Ol¢cme ve Degerlendirme Sistemi
# Agirhk Calisma Turu Calisma Adi
1 |%40 Ara Sinav Ara Sinav
2 | %36 Son Sinav Son Sinav
31%24 Son Proje Son Proje
Dersin Ogrenim Ciktilari ve Program Yeterlilikleriile liskileri
# Ogrenim Ciktilan Program Ciktilari | Olcme ve Degerlendirme
1 [ Gida kontrolliniin ve mevzuatinin 6nemini kavrar. 1.2 1.2
2 [Kalite kavramini 6grenir ve gidalarin kalite 6gelerini agiklayabilir. 1.2 1.2
3 [ Gidalarda meydana gelen mikrobiyolojik, kimyasal ve fiziksel tehlikeleri 6grenir. 1,2 1,2
4 | Gidalarla ilgili yasal diizenlemeleri ve uygulamalari 6grenir. 1,2 1,2
5 | ehlike analizi yapar ve kritik kontrol noktalarini belirleyebilir. 1.2 1.2

Not: Olcme ve Dederlendirme stitununda belirtilen sayilar, bir tistte bulunan Olcme ve Dederlerndirme Sistemi baslikli tabloda belirtilen
calismalari isaret etmektedir.

Is Yiikii Detaylari
# Etkinlik Adet Siure is Yukii
(Saat)

1 |Ders Sdresi 14 2 28
2 | Sinif Disi Ders Siiresi (On calisma, pekistirme) 0 0 0
3 | Sunum ve Seminer Hazirlama 0 0 0
4 |internette tarama, kiitiiphane ve arsiv calismasi 0 0 0
5 | Belge/Bilgi listeleri olusturma 0 0 0
6 |Atolye 0 0 0
7 |Ara Sinav icin Hazirlik 1 4 4
8 |Ara Sinav 1 1 1
9 [Kisa Sinav 0 0 0
10| Odev 0 0 0
11| Ara Proje 0 0 0
12| Ara Uygulama 0 0 0
13|Son Proje 0 0 0
14| Son Uygulama 0 0 0
15| Son Sinav icin Hazirlk 1 4 4
16|Son Sinav 1 1 1
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