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Ders Bilgileri

GELENEKSEL DUNYA MUTFAKLARI

Kodu Doénemi Teori | Uygulama |Ulusal Kredisi AKTS Kredisi
Saat / Hafta

ASC229 Gz 2 | 5 4

On Kosulu Olan Ders( ler) Yok

Dili Tlrkce

Tara Zorunlu

Seviyesi On Lisans

Ogretim Elemani( lari)

Ogr.Gér. Ugurcan METIN

Ogretim Sistemi Yiiz Yiize
Onerilen Hususlar Yok
Staj Durumu Yok

Amaci

Bu dersin amaci, dinya mutfak kultirini arastirarak bu mutfaklardan yemekler hazirlanmasi, yeni yemek
recetelerinin tasarlanmasi ve mesleki gelisime iliskin faaliyetlerin ytrattlmesi yeterliklerinin kazandiriimasidir.

icerigi

Avrupa Mutfak Kultirini Arastirmak, Amerika Mutfak KaltGrini Arastirmak, Uzakdogu Mutfak Kilttrina
Arastirmak, Dinfinanclara, Orf ve Adetlere Gére Yemek Hazirlamak, Yeni Yemek Receteleri Tasarlamak,
Mesleki Gelisime iliskin Faaliyetleri Y tiriitmek

Dersin Ogrenim Ciktilari

Ogrenim Ciktilan

Diinya mutfagina 6zgt yemekleri taniyabilir.

Dinya mutfak kdltdrinu tasvir eder.

Dinya mutfagina 6zgl yemeklerin hazirlanma ve pisirme sekillerini gelistirir.

Sofra dlzeni ve servisin nasil olmasi gerektigini yapilandirir.

Davet yemekleri ve ikram mendleri planlar.
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Dinya mutfagina 6zgu geleneksel tarifler gelistirir.

)

Haftalik Ayrintili Ders icerigi

# Konular Ogretim Yéntem ve Teknikleri
1 |[Yemek ve klttr Anlatim, tartisma, sunum

2 |icecekler ve kiiltiir Anlatim, tartisma, sunum

3 [Mutfagin tarihsel gelisimi Anlatim, tartisma, uygulama
4 |[Bati Avrupa Mutfagi: Fransa 1 Anlatim, tartisma, uygulama
5 |Bati Avrupa Mutfagr: Fransa 2 Anlatim, tartisma, uygulama
6 |Giney Avrupa Mutfagr: italya 1 Anlatim, tartisma, uygulama
7 | Glney Avrupa Mutfag: italya 2 Anlatim, tartisma, uygulama
8 [Ara sinav

9 [Amerikan Mutfagi 1 Anlatim, tartisma, uygulama
10| Amerikan Mutfagi 2 Anlatim, tartisma, uygulama
11| Uzak Dogu Mutfagi 1 Anlatim, tartisma, uygulama




12| Uzak Dogu Mutfagi 2 Anlatim, tartisma, uygulama
13| Tark Mutfagi Kaltara Anlatim, tartisma, uygulama
14 | Turk Mutfagdi 1 Anlatim, tartisma, uygulama
15| Turk Mutfagi 2 Anlatim, tartisma, uygulama
16| Son Sinav
Resources
# Malzeme / Kaynak Adi Kaynak Hakkinda Bilgi Referans / Onerilen Kaynak
1 [Akman M, Mete M. Turk ve Dunya Mutfaklari, Konya, 1998
2 | Sarah Ainley, Diinya Mutfagdy, is Bankasi Kiiltiir Yayinlari, 2010
3 [Murat Belge, Tarih Boyunca Yemek Kiiltiird, iletisim Yaynlari, 2001

Olgme ve Degerlendirme Sistemi

# Agirhk Calisma Turu Calisma Adi
%40 Ara Sinav Ara Sinav
2 %60 Son Sinav Son Sinav
Dersin Ogrenim Ciktilari ve Program Yeterlilikleriile iliskileri
# Ogrenim Ciktilan Program Ciktilar Olcme ve Degerlendirme
1 | Dinya mutfagina 6zgl yemekleri taniyabilir. 1,3,10 12
2 | DUnya mutfak kdltarinu tasvir eder. 1,3,10 1,2
3 | Dlinya mutfagina 6zgi yemeklerin hazirlanma ve pisirme sekillerini gelistirir. 1,3,10 1.2
4 | Sofra duizeni ve servisin nasil olmasi gerektigini yapilandirir. 1,3,10 12
5 | Davet yemekleri ve ikram mendtleri planlar. 1,3,10 1.2
6 [ Dinya mutfagina 6zgu geleneksel tarifler gelistirir. 1,3,10 12

Not: Olcme ve Dederlendirme stitununda belirtilen sayilar, bir tistte bulunan Olcme ve Dederlerndirme Sistemi baslikli tabloda belirtilen
calismalari isaret etmektedir.

Is Yiikii Detaylari

# Etkinlik Adet Siire is Yuki
(Saat)

1 |Ders Suresi 14 7 98
2 | Sinif Disi Ders Siiresi (On calisma, pekistirme) 14 8 112
3 [Sunum ve Seminer Hazirlama 1 5 5
4 |internette tarama, kiitiiphane ve arsiv calismasi 0 0 0
5 [Belge/Bilgi listeleri olusturma 0 0 0
6 |Atolye 0 0 0
7 |Ara Sinav icin Hazirlik 1 7 7
8 |[Ara Sinav 1 2 2
9 |Kisa Sinav 0 0 0
10 | Odev 0 0 0
11|Ara Proje 0 0 0
12| Ara Uygulama 0 0 0
13| Son Proje 0 0 0
14| Son Uygulama 0 0 0




15

Son Sinav icin Hazirlik

16

Son Sinav
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