TOROS UNIVERSITESI

Meslek Yuksekokulu
Agiz Ve Dis Sagligi

Ders Bilgileri

IKRAM HiZMETLERI
Kodu Donemi Teori | Uygulama |Ulusal Kredisi AKTS Kredisi
Saat / Hafta
SADS152 Bahar 2 |o 2 2

On Kosulu Olan Ders( ler)

Dili Tlrkce
Turi Secmeli
Seviyesi On Lisans

Ogretim Elemani( lari)

Ogr. Gér. Ugurcan METIN

Ogretim Sistemi Yiiz Yiize
Onerilen Hususlar
Staj Durumu Yok

Amaci Bu dersin amaci yetistirdigimiz 6grencilerin misafirleri en dogru sekilde agirlamasini saglamaktir.
icerigi Tirk mutfagi, Diinya mutfaklari, Servis hizmetleri, Yiyecek - icecek servisi, konukla iletisim, Yiyecek- icecek
maliyet kontroli
Dersin Ogrenim Ciktilari
# Ogrenim Ciktilan
1 [ Dinya mutfaklari hakkinda genel bilgi verilir
2 | icecekler hakkinda kesin bir bilgiye sahip olma
3 | Servis teknikleri hakkinda tam bir bilgi olmamizi saglar
4 | Konukla iletisimin Ust diizeye ¢ikmasi saglanir.

Haftalik Ayrintili Ders icerigi

Konular Ogretim Yéntem ve Teknikleri

Osmanli dénem i Turk mutfagdi

Cumbhuriyet Dénemi Turk mutfagdi

Amerika Mutfak Kaltara

Fransiz mutfagi

italyan mutfag

Uzakdogu mutfagi

Servis teknikleri

Yiyecek icecek servisi

kOOO\IO\U'I-bUUNI—'#

Konukla iletisim

=
o

Yiyecek -icecek maliyeti

11 | icecekler bilgisil

12 | AlkolsUiz icecekler

13| Alkollti icecekler

14| 6zel giin hazirld bilgisi




15

16| Son Sinav

Resources
# Malzeme / Kaynak Adi Kaynak Hakkinda Bilgi Referans / Onerilen Kaynak
1 [ M. SARISIK Gastronomi bilimi

Olcme ve Degerlendirme Sistemi

# Agirhk Calisma Turu Calisma Adi

%40 Ara Sinav Ara Sinav
2 %60 Son Sinav Son Sinav

Dersin Ogrenim Ciktilari ve Program Yeterlilikleriile lliskileri

# Ogrenim Ciktilan Program Ciktilari Olcme ve Degerlendirme
1 | Dinya mutfaklari hakkinda genel bilgi verilir
2 |icecekler hakkinda kesin bir bilgiye sahip olma
3 | Servis teknikleri hakkinda tam bir bilgi olmamizi saglar
4 | Konukla iletisimin Ust duzeye ¢ikmasi saglanir.

Not: Olcme ve Dederlendirme stitununda belirtilen sayilar, bir tistte bulunan Olcme ve Dederlerndirme Sistemi baslikli tabloda belirtilen
calismalari isaret etmektedir.

Is Yiikii Detaylari
# Etkinlik Adet Siire is Yuki
(Saat)
1 |Ders Suresi 14 2 28
2 | Sinif Disi Ders Siiresi (On calisma, pekistirme) 0 0 0
3 [Sunum ve Seminer Hazirlama 0 0 0
4 |internette tarama, kiitiphane ve arsiv calismasi 0 0 0
5 [Belge/Bilgi listeleri olusturma 0 0 0
6 |Atolye 0 0 0
7 |Ara Sinav icin Hazirlik 0 0 0
8 |[Ara Sinav 0 0 0
9 |Kisa Sinav 0 0 0
10 | Odev 0 0 0
11|Ara Proje 0 0 0
12| Ara Uygulama 0 0 0
13| Son Proje 0 0 0
14 Son Uygulama 0 0 0
15|Son Sinav igin Hazirhk 0 0 0
16|Son Sinav 0 0 0
28
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