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Ogretim Sistemi Yiiz Yiize
Onerilen Hususlar
Staj Durumu Yok

Amaci

S{tln olusumu, hijyenik kosullarda sagimi ve kaliteli stit Gretimi hakkinda gerekli bilgilerin verilmesi, Sttin
duyusal, kimyasal, fiziksel ve mikrobiyolojik 6zelliklerinin belirlenmesi ve bu 6zelliklerin sttin kalitesi
Uzerindeki etkilerinin 6gretiimesi, Peynir, yogurt, ayran, tereyadi, icme sitd, koyulastirimis sit, suttozu,
dondurma gibi sit trinlerinin teknolojik tretim yoéntemlerinin 6gretilmesi ve tretimde kullanilan
formulasyon ve hesaplamalarin mihendislik bazinda 6grenciye verilmesi, Stt Grlinlerinin Gretilmesinde
kullanilan aletlerin ve makinelerin calisma prensiplerinin anlatimasi, bu cihazlarin uygulamali olarak sut ve
Urtnlerinin Gretiminde 6grencilere kullandirimasi, Sit ve Urinlerinde bozulmalara yol acan kosullar hakkinda
bilgi verilmesi, bozulmalara neden olan mikro organizmalarin tanitimasi ve bunlarin tespitine yénelik
uygulamali bilgilerin verilmesi, hedeflenmistir.

icerigi

Ders kapsaminda sitiin olusum mekanizmasi, saglikli stt Gretim yontemleri, sittin korunmasi, stitiin
islenmesi, icme sutl, fermente st Urdnleri, peynir, tereyagi, koyulastiriimii stit ve stttozu teknoljileri
hakkinda bilgi verilmektedir.

Dersin Ogrenim Ciktilari

Ogrenim Ciktilan

SUt endustirisinin guincel durumu, sorunlari ve bu sorunlarin ¢gézimune yonelik yapiimasi gerekenler hakkinda bilgi verir.

Bir sut fabrikasinda sut GrGnlerinin UGretimi, kontroll, denetimi ve pazarlanmasi konularinda bilgi sahibi olmak.
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hakkinda bilgi sahibi olmak

St ve Urtnlerinde Uretimi sonrasinda ortaya cikabilecek Urlin kusurlarinin neler olabilecegi ve kusurlara hangi faktorlerin sebep olabilecegi

S

Degisik sit ve Urinlerinin yapiminda teknolojik bilgileri edinir

5 | Sut isletmelerinde proses temellerini anlar

Haftalik Ayrintil Ders icerigi

Konular Ogretim Yéntem ve Teknikleri

S{tdn olusumu, sagimi ve kaliteli stit Gretimi

Anlatim, tartisma, sunum

Sutln nitelikleri

Anlatim, tartisma, sunum

Sutln nitelikleri

Anlatim, tartisma, sunum

icme siitii teknolojisi

Anlatim, tartisma, sunum

icme siitii teknolojisi

Anlatim, tartisma, sunum

Yogdurt ve diger fermente st Urtnleri teknolojisi

Anlatim, tartisma, sunum
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Yogurt ve diger fermente st Urinleri teknolojisi

Anlatim, tartisma, sunum




8 |Ara sinav Yazil
9 [Peynir teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
10 [ Peynir teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
11| Tereyag teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
12 | Tereyadi teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
13| Koyulastirimis ve kurutulmus sit trinleri teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
14| Dondurma Teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
15| Probiyotik sit Urlnleri Gretimi Anlatim, tartisma, sunum
16|Son Sinav Yazi
Resources
# Malzeme / Kaynak Adi Kaynak ) Referans /
Hakkinda Bilgi | Onerilen Kaynak

1 | Yetismeyen, A (Editér). 2013. St Teknolojisi. Ankara Universitesi Ziraat Fakiltesi Yayinlari No:1560,

Ders Kitab:513
2 [ Demirci,M.,Simsek,0.1997.S it isleme Teknolojisi.Hasad Yayincilik.,istanbul Akin,N.2004.Modern Siit

Urunleri Teknolojisi.Selcuk Univ. Ziraat Fak.,Konya.

Olcme ve Degerlendirme Sistemi

# Agirhk Calisma Turu Calisma Adi

%40 Ara Sinav Ara Sinav
2 %60 Son Sinav Son Sinav

Dersin Ogrenim Ciktilari ve Program Yeterlilikleriile iliskileri
# Ogrenim Ciktilar Program Olcme ve
Ciktilarn Degerlendirme

1 [ SUt endustirisinin guncel durumu, sorunlari ve bu sorunlarin ¢géziimtne yonelik yapilmasi gerekenler 2,3,11,12,13,15|1,2

hakkinda bilgi verir.
2 | Bir sut fabrikasinda sut Granlerinin Gretimi, kontroll, denetimi ve pazarlanmasi konularinda bilgi sahibi 2,3,11,12,13,15|1,2

olmak.
3 [ Sit ve Urtnlerinde Uretimi sonrasinda ortaya gikabilecek Grtin kusurlarinin neler olabilecegi ve kusurlara 2,3,11,12,13,15|1,2

hangi faktorlerin sebep olabilecegi hakkinda bilgi sahibi olmak
4 | Degisik sut ve Urtnlerinin yapiminda teknolojik bilgileri edinir 2,3,11,12,13,15|1,2
5 | SUt isletmelerinde proses temellerini anlar 2,3,11,12,13,15|1,2

Not: Olcme ve Dederlendirme stitununda belirtilen sayilar, bir tistte bulunan Olcme ve Dederlerndirme Sistemi baslikli tabloda belirtilen
calismalari isaret etmektedir.

Is Yiikii Detaylari
# Etkinlik Adet Siure is Yukii
(Saat)

1 |Ders Sdresi 14 4 56

2 | Sinif Disi Ders Siiresi (On calisma, pekistirme) 14 3 42

3 | Sunum ve Seminer Hazirlama 0 0 0

4 |internette tarama, kiitiiphane ve arsiv calismasi 0 0 0

5 | Belge/Bilgi listeleri olusturma 0 0 0

6 |Atolye 0 0 0

7 |Ara Sinav icin Hazirlik 1 5 5




Ara Sinav

Kisa Sinav

10

Odev

11

Ara Proje

12

Ara Uygulama

13

Son Proje

14

Son Uygulama

15

Son Sinav icin Hazirlik

16

Son Sinav
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