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Ogretim Sistemi Yiiz Yiize

Onerilen Hususlar

Staj Durumu Yok

Amaci

Ogrenciye tahillarin yapisi, depolanmasi, bugdayda kalite takdiri ve standardizasyon, un degirmenciligi,
bugdayin tavlanmasi ve 6guttlmesi, tahil ve Urlnlerinde fiziksel, kimyasal ve fizikokimyasal analizlerin
yapilmasi ve analiz sonuclarinin degerlendiriimesi konularindaki bilgi ve becerilerini temel diizeyde
kazandirmaktir.

icerigi Tahillarin gida teknolojisindeki 6nemi; Tahillarin yapisi, fiziksel ve kimyasal ézellikleri; Tahillarin depolanmasi ve
depolama kontroll; Depolama tedbirleri; Bugdayda kalite takdiri ve standardizasyon; Bugday temizleme;
Bugday tavlama; Ogiitme; Ogitmenin kontrolli; Un pasajlarinin kalitesi ve pacal; Un degirmenciligi ile ilgili
tanimlar; Un degirmenciliginde son gelismeler ve Unlarin depolanmasini kapsar.

Dersin Ogrenim Ciktilari

# Ogrenim Ciktilan

1 [Tahillarin fiziksel yapisini ve kimyasal bilesimlerini aciklayabilir.

2 | Tahillarin depolanmasi ile ilgili temel kavram ve ifadeleri agiklayabilir.

3 | Tahil ve Urlnlerinde fiziksel, kimyasal ve fizikokimyasal analizleri yapar

4 | Ekmek temel ve yardimci katki maddelerinin 6zelliklerini, fonksiyonlarini, Grtin kalitesi Gzerine etkilerini agiklar

5 [Un degirmenciligi ile ilgili temel kavram ve ifadeleri agiklayabilir.

Haftalik Ayrintil Ders icerigi

# Konular Ogretim Yéntem ve Teknikleri
1 [Tahillarin gida teknolojisindeki 6nemi Anlatim, tartisma, sunum
2 [Tahillarin yapisi, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Anlatim, tartisma, sunum
3 | Tahillarin yapis, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Anlatim, tartisma, sunum
4 | Tahillarin depolanmasi Anlatim, tartisma, sunum
5 | Tahillarda depolama kontroll Anlatim, tartisma, sunum
6 [Depolama tedbirleri Anlatim, tartisma, sunum
7 |Bugdayda kalite takdiri ve standardizasyon Anlatim, tartisma, sunum
8 [Ara sinav Yazil

9 [Bugday temizleme ve tavlama Anlatim, tartisma, sunum
10 [ Ekmek Uretim teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum




11

Ekmek Uretim teknolojisi

Anlatim, tartisma, sunum

12

Ogitme ve Ogiitmenin kontrolii

Anlatim, tartisma, sunum

13

Un pasajlarinin kalitesi ve pacal

Anlatim, tartisma, sunum

14

Un degirmenciligi ile ilgili tanimlar

Anlatim, tartisma, sunum

15 [ Ekmek ve unlu mamullerde son gelismeler Anlatim, tartisma, sunum
16|Son Sinav Yazil
Resources
# Malzeme / Kaynak Adi Kaynak Hakkinda Bilgi Referans / Onerilen Kaynak

Tahil isleme Teknolojisi, Adem Elgiin ve Zeki Ertugay

Olcme ve Degerlendirme Sistemi

# Agirhik Calisma Turu Calisma Adi

%40 Ara Sinav Ara Sinav
2 (%60 Son Sinav Son Sinav

Dersin Ogrenim Ciktilari ve Program Yeterlilikleriile iliskileri
# Ogrenim Ciktilan Program Olcme ve
Ciktilan Degerlendirme

1 [Tahillarin fiziksel yapisini ve kimyasal bilesimlerini aciklayabilir. 2,3,11,12,13,15 (1,2
2 | Tahillarin depolanmasi ile ilgili temel kavram ve ifadeleri aciklayabilir. 2,3,11,12,13,15 |12
3 | Tahil ve Urinlerinde fiziksel, kimyasal ve fizikokimyasal analizleri yapar 2,3,11,12,13,15 (1,2
4 | Ekmek temel ve yardimci katki maddelerinin 6zelliklerini, fonksiyonlarini, Grin kalitesi Gzerine 2,3,11,12,13,15 |1,2

etkilerini agiklar
5 [Un degirmenciligi ile ilgili temel kavram ve ifadeleri agiklayabilir. 2,3,11,12,13,15 |1,2

Not: Olcme ve Dederlendirme stitununda belirtilen sayilar, bir tistte bulunan Olcme ve Dederlerndirme Sistemi baslikli tabloda belirtilen
calismalari isaret etmektedir.

Is Yiikii Detaylari
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Etkinlik

Adet Siire is Yaku
(Saat)

Ders Suresi

14 56

Sinif Disi Ders Siiresi (On calisma, pekistirme)
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Sunum ve Seminer Hazirlama

internette tarama, kiitiiphane ve arsiv calismasi

Belge/Bilgi listeleri olusturma

Atolye

Ara Sinav icin Hazirlik

Ara Sinav
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Odev
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Ara Proje

12

Ara Uygulama

13

Son Proje

14

Son Uygulama

15

Son Sinav icin Hazirlik
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