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Ogretim Sistemi Yiiz Yiize
Onerilen Hususlar
Staj Durumu Yok

Amaci Bitkisel yag teknolojisinin temel prensiplerinin kavranmasini saglamaktir.

icerigi Yagin tanimi, yagin kimyasal kompozisyonu, kati ve sivi yag kaynaklari, siniflandirimasi, yagh tohumlar, yag
Uretim asamalari, bozulma Uzerine etkili faktorler, yagh tohumlarin depolanmasi, zeytinyadi Gretim
teknolojisi, yag hidrojenasyonu, hidrojene yag ve margarin Uretimi, yemeklik yaglarda oksidasyon, kati ve
sivi yaglarin fiziksel 6zelliklerini etkileyen faktorler.

Dersin Ogrenim Ciktilari

# Ogrenim Ciktilan

1 | Bitkisel yaglarin kimyasal yapisini ve yag kaynaklarini tanimlar

2 | Bitkisel yaglarin ekstraksiyon ve rafinasyon islemlerini 6grenir

3 | Farkli yaglarin Gretim yontemleri arasindaki farkliliklari bilir

4 | Yaglarin bozulmasinda etkili olan faktorleri degerlendirir

5 | Bitkisel yag analiz sonuclarini yorumlar

Haftalik Ayrintili Ders igerigi

# Konular Ogretim Yontem ve Teknikleri
1 |Kative siviyaglarin kimyasal bilesimi Anlatim, tartisma, sunum
2 [Kative SiviYag Kaynaklari, Siniflandirimasi ve Kullanimi Anlatim, tartisma, sunum
3 | Ticari Oneme Sahip Bitkisel Yaglar Anlatim, tartisma, sunum
4 |[Ticari Oneme Sahip Bitkisel Yaglar Anlatim, tartisma, sunum
5 | Bozulma Uzerine Etkili Faktérler ve Yagh Tohumlarin Depolanmasi Anlatim, tartisma, sunum
6 |[Yag Ekstraksiyonu Anlatim, tartisma, sunum
7 |Yag Rafinasyonu Anlatim, tartisma, sunum
8 |Ara sinav Yazil

9 | Zeytinyagdi Uretim Teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
10| Yag Hidrojenasyonu Anlatim, tartisma, sunum
11 [ Margarin Uretimi Anlatim, tartisma, sunum
12 | Kati ve Sivi Yaglarin Fiziksel Ozelliklerini Etkileyen Faktérler Anlatim, tartisma, sunum




13| Esterifikasyon ve interesterifikasyon Anlatim, tartisma, sunum
14| Yemeklik yaglarda oksidasyon Anlatim, tartisma, sunum
15| Yaglarda kalite kontroli Anlatim, tartisma, sunum
16| Son Sinav Yazih
Resources
# Malzeme / Kaynak Adi Kaynak Referans / Onerilen
Hakkinda Bilgi Kaynak
1 [Nas, S., Gokalp, H.Y., Unsal, M. (2008) Bitkisel Yag Teknolojisi, Pamukkale Universitesi Ders
Kitaplari Yayin No:5, Denizli.
Ol¢me ve Degerlendirme Sistemi
# Agirhk Calisma Turu Calisma Adi
%40 Ara Sinav Ara Sinav
2 |1 %60 Son Sinav Son Sinav
Dersin Ogrenim Ciktilari ve Program Yeterlilikleriile lliskileri
# Ogrenim Ciktilan Program Ciktilarn Olcme ve Degerlendirme
1 | Bitkisel yaglarin kimyasal yapisini ve yag kaynaklarini tanimlar 2,3,11,12,13,15 12
2 | Bitkisel yaglarin ekstraksiyon ve rafinasyon islemlerini 6grenir 2,3,11,12,13,15 1,2
3 | Farkli yaglarin Gretim yontemleri arasindaki farkliliklari bilir 2,3,11,12,13,15 1.2
4 | Yaglarin bozulmasinda etkili olan faktorleri degerlendirir 2,3,11,12,13,15 12
5 [Bitkisel yag analiz sonuglarini yorumlar 2,3,11,12,13,15 1.2

Not: Olcme ve Dederlendirme stitununda belirtilen sayilar, bir tistte bulunan Olcme ve Dederlerndirme Sistemi baslikli tabloda belirtilen
calismalari isaret etmektedir.

Is Yiikii Detaylari
# Etkinlik Adet Sire is Yiki
(Saat)

1 |Ders Suresi 14 4 56
2 | Sinif Disi Ders Siiresi (On calisma, pekistirme) 14 3 42
3 | Sunum ve Seminer Hazirlama 0 0 0

4 |internette tarama, kiitiphane ve arsiv calismasi 0 0 0

5 [Belge/Bilgi listeleri olusturma 0 0 0

6 |Atolye 0 0 0

7 |Ara Sinav icin Hazirlik 1 5 5

8 [Ara Sinav 1 1 1

9 [Kisa Sinav 0 0 0
10 | Odev 0 0 0
11| Ara Proje 0 0 0
12| Ara Uygulama 0 0 0
13| Son Proje 0 0 0
14 Son Uygulama 0 0 0
15(Son Sinav icin Hazirlik 1 5 5
16|Son Sinav 1 1 1
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