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Ders Bilgileri

GIDAMEVZUATI VE KALITE YONETIMI

Kodu Dénemi Teori |Uygulama Ulusal Kredisi AKTS Kredisi
Saat / Hafta

GTE213 Giiz 2 E 2 3

On Kosulu Olan Ders( ler) Yok

Dili Tlrkce

Tara Zorunlu

Seviyesi On Lisans

Ogretim Elemani( lari)

Prof. Dr. Y iiksel OZDEMIR

Ogretim Sistemi

Yuz Yilze

Onerilen Hususlar Yok

Staj Durumu Yok

Amaci

Gida kontrolu ve mevzuati ilgili gereken bilgilerin 6grenilmesini amaclar.

icerigi

Dilnyada ve Turkiye'de besin kontrolli(sorumlu kuruluslar ve uygulamalar). Gida kontrolt ile ilgili yasalar ve
yonetmelikler, besin tebligleri, gida katki maddelerinin 6zellikleri ve besinlerde kullanimi, gida katki maddeleri
ile ilgili yasal dizenlemeler besin kirliligi ile ilgili yasal dizenlemeler

Dersin Ogrenim Ciktilari

Ogrenim Ciktilan

Besin guivenligini saglamada gereken yontemleri 6grenir.

Besin guvenligini bozan etmenleri kavrar

Besinlerle ilgili yasal diizenlemeleri ve uygulamalari 6grenir

Besin kontroliinin ve mevzuatinin 6nemini 6grenir

|l r|lw|N] -] %

Besin kontroll ve mevzuatinin tanimini ve 6zelliklerini 6grenir.

Haftalik Ayrintili Ders icerigi

# Konular Ogretim Yéntem ve Teknikleri
1 [Gida Kontroli ve Mevzuatina Giris Anlatim, tartisma, sunum
2 | Kalite Kavrami Anlatim, tartisma, sunum
3 | Gidalarin Kalite Ogeleri Anlatim, tartisma, sunum
4 | Turkiye'de Gida Kodeksi Anlatim, tartisma, sunum
5 [Gida Kontroll Anlatim, tartisma, sunum
6 |Gida Standartlari Anlatim, tartisma, sunum
7 | Kontrol Kriterleri Anlatim, tartisma, sunum
8 [Ara sinav

9 | Tehlike Analizi Anlatim, tartisma, sunum
10 | Kritik Kontrol Noktalari ( HACCP) Anlatim, tartisma, sunum
11| Baz Gidalarin Uretiminde HACCP Uygulamalari Anlatim, tartisma, sunum
12 [ Gida Mevzuati Agisindan Gidalarda Bulunan Kontaminantlar Anlatim, tartisma, sunum
13| Turkiyedeki yasal dizenlemeler Anlatim, tartisma, sunum




14| Gida Kontrol Orglitleri Anlatim, tartisma, sunum
15 | Tuketici Saghginin Korunmasi Anlatim, tartisma, sunum
16|Son Sinav
Resources
# Malzeme / Kaynak Adi Kaynak Hakkinda Bilgi | Referans / Onerilen Kaynak

* Yasal dizenlemelerin yayinlandigi Resmi Gazeteler, Codex Alimentarius

Ol¢me ve Degerlendirme Sistemi

# Agirhk Calisma Turu Calisma Adi

%40 Ara Sinav Ara Sinav
2 %60 Son Sinav Son Sinav

Dersin Ogrenim Ciktilari ve Program Yeterlilikleriile iliskileri

# Ogrenim Ciktilan Program Ciktilari Olcme ve Degerlendirme
1 [ Besin glvenligini saglamada gereken yontemleri 6grenir. 9,11,14,15 12
2 [ Besin glvenligini bozan etmenleri kavrar 9,11,14,15 12
3 [Besinlerle ilgili yasal dizenlemeleri ve uygulamalari 6grenir 9,11,14,15 12
4 | Besin kontroliiniin ve mevzuatinin dnemini 6grenir 9,11,14,15 1,2
5 | Besin kontrolii ve mevzuatinin tanimini ve 6zelliklerini 6grenir. 9,11,14,15 1.2

Not: Olcme ve Dederlendirme stitununda belirtilen sayilar, bir tistte bulunan Olcme ve Dederlerndirme Sistemi baslikli tabloda belirtilen
calismalari isaret etmektedir.

is Yiikii Detaylari

#

Etkinlik Adet Siire is Yiikii
(Saat)

Ders Sresi 14 28
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Sinif Disi Ders Siiresi (On calisma, pekistirme)

Sunum ve Seminer Hazirlama

internette tarama, kitiiphane ve arsiv calismasi

Belge/Bilgi listeleri olusturma

Atdlye

Ara Sinav igin Hazirhk

Ara Sinav

Ol N|J]lolU]| Bl W|IN]| P

Kisa Sinav
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11

Ara Proje

12

Ara Uygulama

13

Son Proje

14

Son Uygulama

15

Son Sinav icin Hazirlik
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Son Sinav
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