TOROS UNIVERSITESI

Meslek Yuksekokulu
Gida Teknolojisi

Ders Bilgileri

MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISi

Kodu Dénemi Teori |Uygulama Ulusal Kredisi AKTS Kredisi
Saat / Hafta
GTE205 Giiz 2 |2 3 4
On Kosulu Olan Ders( ler)
Dili Tlrkce
Tara Zorunlu
Seviyesi On Lisans
Ogretim Elemani( lari) Ogr. Gér. Kamuran OZTOP
Ogretim Sistemi Yiiz Yiize
Onerilen Hususlar
Staj Durumu Yok
Amaci Ogrencilerin meyve ve sebze ve Uriinleri konusunda bilgi sahibi olmasini saglamaktir.
icerigi Meyve ve sebzelerin bilesimi, meyve ve sebzelerle bunlardan elde edilen Urlnlerin baslica dayandirima
yontemleri, meyve ve sebzelerin sogukta depolanmalari, Meyve ve sebzelerin dondurularak muhafaza
edilmeleri, konserve Uretim teknolojisi, salca tretim teknolojisi, kurutma teknolojisi.
Dersin Ogrenim Ciktilari
# Ogrenim Ciktilan
1 [ Meyve ve sebzelerin bilesimini bilir
2 [Meyve ve sebzelerin sogukta depolanmalari hakkinda bilgi sahibi olur
3 | Meyve ve sebzelerin dondurularak muhafaza edilmeleri hakkinda bilgi sahibi olur
4 | Konserve Uretim teknolojisi hakkinda bilgi sahibi olur
5 | Kurutma teknolojisi hakkinda bilgi sahibi olur

Haftalik Ayrintili Ders icerigi

# Konular Ogretim Yéntem ve Teknikleri
1 [Meyve ve Sebzelerin Bilesimi Anlatim, tartisma, sunum
2 [Meyve ve Sebzelerin Bilesimi Anlatim, tartisma, sunum
3 | Meyve ve Sebzelerlen Elde Edilen Uriinlerin Baslica Korunma Y éntemleri Anlatim, tartisma, sunum
4 [Meyve ve Sebzelerlen Elde Edilen Uriinlerin Baslica Korunma Y éntemleri Anlatim, tartisma, sunum
5 [Meyve ve Sebzelerin Sogukta Depolanmalari Anlatim, tartisma, sunum
6 [Meyve ve Sebzelerin Sogukta Depolanmalari Anlatim, tartisma, sunum
7 |Meyve ve Sebzelerin Cesitli Ydntemlerle Muhafazasinda Uygulanan On islemler Anlatim, tartisma, sunum
8 [Ara sinav Yazil

9 |Meyve ve Sebzelerin Dondurularak Muhafaza Edilmeleri Anlatim, tartisma, sunum
10 [ Konserve Uretim Teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
11| Konserve Uretim Teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
12| Salca Uretim Teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
13| Salca Uretim Teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum




14 | Kurutma Teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
15 | Kurutma Teknolojisi Anlatim, tartisma, sunum
16|Son Sinav Yazil
Resources
# Malzeme / Kaynak Adi Kaynak Referans / Onerilen
Hakkinda Bilgi Kaynak

1 | Cemeroglu B. 2004; Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi 1, Ankara. Cemeroglu B. 2004; Meyve

ve Sebze isleme Teknolojisi 2, Ankara.

Ol¢me ve Degerlendirme Sistemi

# Agirhk Calisma Tiiri Calisma Adi

%40 Ara Sinav Ara Sinav
2 | %60 Son Sinav Son Sinav

Dersin Ogrenim Ciktilari ve Program Yeterlilikleriile lliskileri

# Ogrenim Ciktilan Program Ciktilari | Olcme ve Degerlendirme
1 [Meyve ve sebzelerin bilesimini bilir 2,3,11,12,13,15 1,2
2 | Meyve ve sebzelerin sogukta depolanmalari hakkinda bilgi sahibi olur 2,3,11,12,13,15 1.2
3 | Meyve ve sebzelerin dondurularak muhafaza edilmeleri hakkinda bilgi sahibi olur 2,3,11,12,13,15 12
4 | Konserve Uretim teknolojisi hakkinda bilgi sahibi olur 2,3,11,12,13,15 1.2
5 | Kurutma teknolojisi hakkinda bilgi sahibi olur 2,3,11,12,13,15 12

Not: Olcme ve Dederlendirme stitununda belirtilen sayilar, bir tistte bulunan Olcme ve Dederlerndirme Sistemi baslikli tabloda belirtilen
calismalari isaret etmektedir.

Is Yiikii Detaylari
# Etkinlik Adet Siire is Yuki
(Saat)

1 |Ders Suresi 14 4 56
2 | Sinif Digi Ders Siiresi (On calisma, pekistirme) 14 3 42
3 [Sunum ve Seminer Hazirlama 0 0 0

4 |internette tarama, kiitiphane ve arsiv calismasi 0 0 0

5 [Belge/Bilgi listeleri olusturma 0 0 0

6 |Atolye 0 0 0

7 |Ara Sinav icin Hazirlik 1 5 5

8 |[Ara Sinav 1 1 1

9 |Kisa Sinav 0 0 0
10 | Odev 0 0 0
11|Ara Proje 0 0 0
12| Ara Uygulama 0 0 0
13| Son Proje 0 0 0
14| Son Uygulama 0 0 0
15|Son Sinav igin Hazirhk 1 5 5
16|Son Sinav 1 1 1
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